
ANTIPASTI

OYSTERS O

Gillardeau Austern N°4 / Shalotten-Vinaigrette / Zitrone
Pro Stück 8 (min. 3 Stk.)

CARPACCIO DI MANZO AL TARTUFO G

Rinderhüfte / Wildkräutersalat / 
Pecorino Romano D.O.P. / schwarzer Trüffel 

23 

FRITTO MISTO A1,B,C,O,2,3

frittierte Meeresfrüchte, Kabeljau und Zucchinistreifen / 
Salbeicreme / Zitrone 

19.5  

PATATE CARPACCIO TARTUFO G 
hauchdünne, gratinierte Kartoffelscheiben / Parmesan / 

frischer Trüffel / Trüffelschaum 
19.5

POLPO CROCCANTE A1,G,O,6

knuspriger Oktopus / Blumenkohlcreme / getrocknete Tomaten / 
Safran-Kartoffeln / Olivenpulver

25

TARTARE DI TONNO A1,D,G,H7

Thunfisch / Burrata / Avocadocreme / Pistazien / Hausbrot
21

ARANCINETTE TARTUFO A1,G 
gebackene Reisbällchen / Parmesansauce / schwarzer Trüffel

19

PARMIGIANA A1,G 
warmes, sizilianisches Auberginengratin / 

San Marzano Tomatensauce / Parmesan / Basilikum
16

BURRATINA CAPRESE A1,G  
Burratina 125g / eingelegte Romatomaten / Ochsenherztomaten / 

Peperone Crusco / aromatisierter Brotcrumble
19 

CARPACCIO DI RAPA ROSSA A1,A3,G,H3

 Rote Beete Carpaccio / flambierter Ziegenkäse / Rucola / Vollkorn /
geröstete Walnüsse / Granatapfel-Himbeer Vinaigrette  

17



CONTORNI:
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Z

A

PIZZA  
 

LA BUFALA A1,G

Mozzarella di Bufala / Tomate / Mozzarella Fior di Latte / Basilikum
16.5

 
SICILIAN SHEPHERD A1,G,H3

Ziegenkäse / Tomate / Mozzarella Fior di Latte / Prosciutto di Parma D.O.P. 24 Mesi / 
Feige / Rucola / geröstete Walnüsse

17.5  
 

LUIS TRINKER A1,G,2,3

Südtiroler Speck / Tomate / Mozzarella Fior di Latte / Bergkäse / 
frischer Schnittlauch

16.5

SPICE LEE A1,G,H7,2,3

Salame Piccante / Tomate / Mozzarella Fior di Latte / Pecorino Romano D.O.P. / 
Minz-Chili-Pistazien-Pesto

16.5

PIZZA TARTUFO A1,G

frischer Trüffel / Tomate / Mozzarella Fior di Latte / 
Olio di Tartufo

22

PARMAROTTI A1,G

Prosciutto di Parma D.O.P. 24 Mesi / Tomate / Mozzarella Fior di Latte / 
Rucola / Parmesanhobel

17

 
 

PIZZA VEGGIE / VEGAN
TINA TUNA (VEGAN) A1,F,6

veganer Tuna / Tomate / Leccino Oliven / Kapern / Radicchio / Salicornia / 
rote Zwiebeln / Crema di Balsamico

17

LA DONNA CANNONE (VEGAN) A1,H7,2,3

Rote Beete Carpaccio / Tomate / Rucola / Minz-Chili-Pistazien-Pesto
15

THE GOOD, THE BAD & THE UGLY A1,G

Gorgonzola / Tomate / Mozzarella Fior di Latte / Pecorino Romano D.O.P. / 
Feige / geröstete Pinienkerne

19

 
PASTA FRESCA

FUSILLONI AL RAGU A1,C,G,I 
langsam geschmortes Rinderragout / Knoblauch / Basilikum  

19

PACCHERI FRUTTI DI MARE A1,B,C,O

Vongole / Garnelen / Calamari / Chili / Knoblauch / Weißwein / Petersilie / aromatisierter Brotcrumble
23
 

FETTUCINE TARTUFO A1,C,G 
mit schwarzem Trüffel

27 

LOBSTER LINGUINE A1,B,C

Hummer / Pomodorini / Cognac / Chili / Petersilie
44 
 

LINGUINE CARBONARA A1,C,G

Eigelb / Pecorino Romano D.O.P. / crispy Guanciale
19

 
SECONDI

ZUPPA DI PESCE A1,B,D,I,O 
Fischfond / Kabeljau / Vongole / Argentinische Rotgarnele / Calamari / Tomate / Karotte / Sellerie / 

junge Kartoffeln / Noilly Prat / Hausbrot
23 

 SOGLIOLA ALLA MUGNAIA A1,D,G 
Seezunge / Zitronenbutter / Wilder Brokkoli

36 
 

TONNO IN CROSTA DI SESAMO D,I,K,L,N

Gelbflossen-Thunfisch / Sesam / Agrodolce Linsen / Avocadocreme / Wilder Brokkoli
35
 

RIBEYE TO SHARE 500g  G,H1

US Beef „Creekstone“ Ribeye 500g / Wilder Brokkoli / Marsala-Jus 
79  
 

FLANKSTEAK TAGLIATA G,2,3

US Beef „Creekstone“ Flanksteak 200g / Salsa Verde / Rucola / Parmesan  
 36
 

FILETTO & TARTUFO A1,G

tranchiertes Filet vom Sylter Küstenrind 160g / getrüffeltes Kartoffelpüree / schwarzer Trüffel / Röstzwiebeln / Jus
45 
 

CAVOLO A PUNTA E,G,H1

Spitzkohl gegrillt / geröstete Blumenkohlcreme / gepickelte rote Zwiebeln / 
Basilikumpesto / geröstete Erdnüsse

19 

Insalata Mista K / Patate al Forno G /  Superfino Fries / Kartoffelpüree  G  / sautierter Spinat / Baby Fenchel /
Butterkartoffeln (Drillinge) G / gegrillte bunte Karotten / Wilder Brokkoli / geröstete Blumenkohlcreme G

6.5



ANTIPASTI

OYSTERS O

Gillardeau Oysters N°4 / shalot vinaigrette / lemon
p.p. 8 (min. 3 pcs.)

CARPACCIO DI MANZO AL TARTUFO G

thinly sliced beef / wild herb salad / Pecorino Romano D.O.P. / black truffle 
23 

FRITTO MISTO A1,B,C,O,2,3

fried seafood, cod and zucchini strips / creamy sage dip / lemon 
19.5  

PATATE CARPACCIO TARTUFO G 
paper-thin, gratinated potato slices / parmesan cheese / 

fresh truffle / truffle foam 
19.5

POLPO CROCCANTE A1,G,O,6

crispy octopus / cauliflower puree / sundried tomatoes / 
saffron potatoes / olive dust

25

TARTARE DI TONNO A1,D,G,H7

tuna / burrata / avocado cream / pistachios / bread
21

ARANCINETTE TARTUFO A1,G 
baked rice balls / parmesan sauce / black truffle

19

PARMIGIANA A1,G 
sicilian style eggplant gratin / San Marzano tomato sauce / 

parmesan cheese / basil
16

BURRATINA CAPRESE A1,G  
burratina 125g / pickled roma tomatoes / oxheart tomatoes / 

peperone crusco / flavored bread crumble
19 

CARPACCIO DI RAPA ROSSA A1,A3,G,H3

 red beet carpaccio / flambéed goat cheese / arugula / wholegrain / 
roasted walnuts / pomegranate and raspberry vinaigrette  

17



CONTORNI:
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LA BUFALA A1,G

tomato sauce / mozzarella di bufala / mozzarella fior di latte / basil
16.5

 
SICILIAN SHEPHERD A1,G,H3

tomato sauce / mozzarella fior di latte / goat cheese / Prosciutto di Parma D.O.P.  
(aged 24 months) / figs / arugula / roasted walnuts

17.5  
 

LUIS TRINKER A1,G,2,3

tomato sauce / mozzarella fior di latte / south tyrolean bacon / 
mountain cheese / fresh chives

16.5

SPICE LEE A1,G,H7,2,3

tomato sauce / mozzarella fior di latte / spicy salami / Pecorino Romano D.O.P. / 
mint chili pistachio pesto

16.5

PIZZA TARTUFO A1,G

tomato sauce / mozzarella fior di latte /  
freshly shaved truffle / truffle oil

22

PARMAROTTI A1,G

tomato sauce / mozzarella fior di latte / Prosciutto di Parma D.O.P.  (aged 24 months) / 
arugula / parmesan flakes

17

 
 

PIZZA VEGGIE / VEGAN
TINA TUNA (VEGAN) A1,F,6

tomato sauce / soy based vegan tuna / Leccino olives / capers / radicchio /  
red onions / salicornia / crema di balsamico

17

LA DONNA CANNONE (VEGAN) A1,H7,2,3

tomato sauce / beetroot carpaccio / arugula / mint chili pistachio pesto 
15

THE GOOD, THE BAD & THE UGLY A1,G

tomato sauce / mozzarella fior di latte / gorgonzola cheese /  
Pecorino Romano D.O.P.  / fig / roasted pine nuts

19

 
PASTA FRESCA

FUSILLONI AL RAGU A1,C,G,I 
slowly braised beef ragout / garlic / basil 

19

PACCHERI FRUTTI DI MARE A1,B,C,O

vongole / prawns / calamari / chili / garlic / white wine / parsley / flavored bread crumble
23
 

FETTUCINE TARTUFO A1,C,G 
black truffle 

27 

LOBSTER LINGUINE A1,B,C

lobster / cherry tomatoes / cognac / chili / parsley
44 
 

LINGUINE CARBONARA A1,C,G

egg yolk / Pecorino Romano D.O.P. / crispy guanciale
19

 
SECONDI

ZUPPA DI PESCE  A1,B,D,I,O 
fish fond / cod / vongole / Argentinian red prawn / calamari / tomato / carrot / celery / 

young potatoes / Noilly Prat / bread
23 

 SOGLIOLA ALLA MUGNAIA A1,D,G 
sole / lemon butter / wild broccoli 

36 
 

TONNO IN CROSTA DI SESAMO D,I,K,L,N

Yellowfin tuna / sesame / Agrodolce lentils / avocado cream / wild broccoli
35
 

RIBEYE TO SHARE 500g  G,H1

US Beef „Creekstone“ Ribeye 500g / wild broccoli / Marsala jus 
79  
 

FLANKSTEAK TAGLIATA G,2,3

US Beef „Creekstone“ Flanksteak 200g / Salsa Verde / arugula / parmesan cheese
 36
 

FILETTO & TARTUFO A1,G

sliced beef fillet from coastal cattle (Sylt) 160g / truffled potato purée / black truffle / fried onions / jus
45 
 

CAVOLO A PUNTA E,G,H1

grilled sweetheart cabbage / roasted cauliflower cream / pickled red onions / 
basil pesto / roasted peanuts

19 

Insalata Mista K / Patate al Forno G /  Superfino Fries / potato purée  G  / sauteed spinach / baby fennel /
small buttered potatoes G / grilled mixed carrots / wild broccoli / roasted cauliflower cream G

6.5


